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Programa de Trabajos Prácticos 

 

Los trabajos prácticos serán modificados para adecuarse al dictado programado en la 

contingencia. No se tiene previsto en este cuatrimestre trabajos en forma presencial. Si se 

retoma la presencialidad, los trabajos prácticos a realizar serán los que están aprobados en la 

Matriz curricular del dispositivo curricular. 

 

Trabajo Práctico N° 1.  

Objetivos: especificar los parámetros de calidad para productos flori-fruti-hortícolas 

Tema. Calidad y deterioro de los productos hortofrutícolas. 

 

Trabajo Práctico N° 2.  

Objetivos: Relacionar conceptos adquiridos en otros dispositivos curriculares y vincularlos a las 

reacciones de los productos vegetales en Postcosecha. 

Tema: Respiración y Transpiración 

 

Trabajo Práctico N°3.  

Objetivo: identificar y visualizar el efecto del etileno (hormona de la maduración) sobre 

productos frutihortícolas. 



Tema: Etileno 

 

Trabajo Práctico N° 4. 

Objetivos: Aplicar a productos flori-fruti-hortícolas los parámetros de madurez estudiados. 

Tema: Índices de cosecha y madurez. 

 

Trabajo Práctico N° 5.  

Objetivos: reconocer en los mercados locales los distintos tipos de envases estudiados 

Tema: Envases. 

 

Trabajo Práctico N° 6.  

Objetivos: Diferenciar las condiciones de almacenamiento y Prefrío para los diferentes 

productos hortofrutícolas. 

Tema: Manejo del frío. Prefrío y Atmósferas modificadas. 

 

Trabajo Práctico N° 7.  

Objetivos: identificar los daños producidos por desórdenes fisiológicos de distintos orígenes y 

plagas. 

Tema: Desordenes fisiológicos. Plagas de precosecha, postcosecha y cuarentenarias. 

 

Trabajo Práctico N° 8.  

Objetivos: Interpretar las reglamentaciones de los sistemas de certificación de calidad 

vigentes. 

Tema: Sistemas de calidad 

 


